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Il. OPIS TECHNICZNY
Podstawa opracowania i materiaty wyjsciowe

Podstawg opracowania jest:

umowa i uzgodnienia z Inwestorem.
mapy zasadnicza 1:1000

pomiary inwentaryzacyjne
dokumentacja zdjeciowa

obowigzujgce przepisy i Polskie Normy.

Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest remont pomieszczenia kuchni wraz z rozbudowg wewnetrznych
instalacji elektrycznej, wodociggowej, wentylacji nawiewno-wywiewnej. Opracowaniem jest objeta
zmiana wynikajgca z wyburzenia kuchni weglowej i zastgpienia jej kuchnig elektryczng oraz z
koniecznoscig wydzielenia brakujgcego pom. porzgdkowego. Nie ulegajg zmianie istniejgce ciggi
technologiczne, liczba zatrudnionych oraz ilo$¢ i rodzaj wydawanych positkdw. W ramach niniejszego
opracowania uzupetnione zostang braki instalacyjne zwigzane z nowym ustawieniem urzadzen
grzewczych oraz niedostateczng istniejgcg wentylacja.

Sytuacja i dane o terenie

Na dz. nr ewid. 44/15 jest zlokalizowany budynek Szkoty Podstawowej z placem sportowym. Catosé
jest ogrodzona.

Wejscie gtdwne do budynku od strony potudniowej. Wejscie gospodarcze do pomieszczenia kuchni
od strony poétnocnej. Wjazd na posesje od strony potudniowej. Czes$¢ pétnocna dziatki to tereny
biologicznie czynne z placem sportowym.

Projektowany remont pomieszczenia kuchni nie ma wptywu na bilans terenu dziatki oraz nie wptywa
na dziatki sgsiednie, poniewaz nie narusza konstrukcji budynku istniejgcego i budynkéw sasiednich,
nie pogarsza ich warunkéw uzytkowania i nie narusza intereséw o0séb trzecich.

4. Zakres prac

rozebranie kuchni weglowej i okapu,
wyburzenie istniejgcej Scianki dziatowej,
wykonanie nowych scian w konstrukcji g-k z ptyt ognio- i wodoodpornych na konstrukcji stalowej,

Jedna $ciana h=170 cm i dt. 260 cm w celu oddzielenia urzadzen, pozostate na petng wysoko$¢ w celu
wydzielenia pom. porzgdkowego.

podioge i Sciane w miejscu rozebranej kuchni weglowej wytozy¢ ptytkami ceram. antyposl. na
podtodze. W kolorze i wymiarze dopasowac do istniejgcych.

nowoprojektowane Sciany wytozy¢ ptytkami ceramicznymi w kolorze i rozmiarze jak istniejgce do
wysokos$ci min. 2,10 m. Wierzch sciany h=170 cm wytozy¢ ptytkami ceram.

narozniki zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi,

wykonac¢ projektowang rozbudowe instalacji wewnetrznych wg. oddzielnych opracowan,

Sciany powyzej ptytek i sufity oczysci¢ ze starych powtok malarskich i pomalowac¢ farbami
spetniajgcymi wymagania dla powierzchni gtadkich, nienasigkliwych i niepalnych w kolorze jasnym.
wstawienie drzwi do pom. porzadkowego 70/200 z kratkg wentylacyjng i gtadkg zmywalng
powierzchnia. Kolorystyke uzgodnié¢ z Inwestorem.

prace towarzyszace.

Stan istniejacy

Objeto opracowaniem pomieszczenie kuchni znajdujgce sie na parterze budynku  szkoty
podstawowej. Pomieszczenie kuchni znajduje sie w czesci pietrowej (3 kondygnacje naziemne oraz
1 kondygnacja piwniczna). Powigzane funkcjonalnie z pomieszczeniem kuchni wc z umywalnig, pom.
intendentki i chtodnia sg zlokalizowane w czesci parterowej. Budynek powstat w latach 60-tych XX
wieku (1000- latka). Wejscie giéwne do budynku od strony potudniowej Teren dziatki potozony jest
na terenie zabudowy ustugowej i mieszkalnej jednorodzinne;j.
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Budynek jest wyposazony w instalacje wodociggowa, kanalizacji sanitarnej, elektryczng, wentylacje
grawitacyjna, ciepto z kottowni lokalne;j.
Teren dziatki potozony jest na terenie zabudowy ustugowej i mieszkalnej jednorodzinne;j.

6. Opis rozwigzan konstrukcyjnych
Stan istniejacy

- tawy fundamentowe - zelbetowe, wylewane z betonu B-15 zbrojone stalg A-0,
- Sciany podziemia — Sciany nosne z bloczkéw betonowych grub. 38 cm;
- Sciany parteru- cegta petna silikatowa,
- Sciany dziatowe — $cianki grub. 12 cm z bloczkéw gazobetonowych,
- stropodach - pokryty blachg trapezowg
- schody zewnetrzne — wylewane, na gruncie,
- kominy - z cegly petnej ceramicznej klasy 150 na zaprawie cementowej Rz=8 MPa,
- obrébki blacharskie — rury spustowe i rynny PCV,
- wszelkie obrobki blacharskie — podokienniki, fartuchy itp. z blachy stalowej ocynkowanej, lub ze
stalowej powlekanej,
- stolarka okienna — drewniana i PCV,
- stolarka drzwiowa zewnetrzna — wejsciowe PCV,

Projektowane prace remontowe nie wptyng na statyke budynku.
7. Ochrona ppoz

Budynek szkoty - kategoria zagrozenia ludzi ZL llI; obcigzenie ogniowe do 500 MJ/m?; klasa
odpornosci pozarowej — C; konstrukcja dachu 15NRO. Nowoprojektowane $cianki dziatowe wykonac¢
z ptyt g- k odnio- i wodochronnych na konstrukcji stalowe;.

8. Zestawienie pomieszczen

0.1 kuchnia 24,21 m?

0.2 zmywalnia 4,63 m?

0.3 obrobka warzyw 6,54 m?
0.4 mycie miesa 2,19 m?

0.5 szatnia 3,09 m?

0.6 préby zywnosciowe 1,12 m?
0.7 naswietlanie jaj 1,46 m?

0.8 mag. prod. suchych 1,03 m?
0.9 magazyn prod. suchych 3,21 m?
0.10 komunikacja 1,93 m?

0.11 komunikacja 3,38 m?

0.12 wc z umyw. 4,03 m?

0.15 pom. porzadkowe 1,21 m?
0.16 komunikacja 1,12 m?

Razem 76, 73 m?

Uwaga:

Wszelkie prace powinny przebiegaé¢ zgodnie ze sztuka budowlana, a uzyte materiaty winny
posiada¢ dopuszczenia do stosowania w budownictwie ITB oraz ocene Instytutu Higieny.
Wszelkie prace budowlane nalezy prowadzi¢ pod uprawnionym nadzorem.

Przed rozpoczeciem robét budowlanych nalezy obiekt i teren wokot zabezpieczyé.

Opracowalta:

Arch. Matgorzata Mordak



Il. OPIS TECHNOLOGICZNY
1. Podstawa opracowania i materiaty wyjsciowe

Podstawg opracowania jest:
- umowa i uzgodnienia z Inwestorem.
- mapy zasadnicza 1:1000
- pomiary inwentaryzacyjne
- dokumentacja zdjeciowa
- obowigzujgce przepisy i Polskie Normy.

2. Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest remont pomieszczenia kuchni wraz z rozbudowg wewnetrznych
instalacji elektrycznej, wodociggowej, wentylacji nawiewno-wywiewnej. Opracowaniem jest objeta
zmiana wynikajgca z wyburzenia kuchni weglowej i zastgpienia jej kuchnig elektryczng oraz z
koniecznoscig wydzielenia brakujgcego pom. porzgdkowego. Nie ulegajg zmianie istniejgce ciggi
technologiczne, liczba zatrudnionych oraz ilo$¢ i rodzaj wydawanych positkdw. W ramach niniejszego
opracowania uzupetnione zostang braki instalacyjne zwigzane z nowym ustawieniem urzadzen
grzewczych oraz niedostateczng istniejacg wentylacjg. Pomieszczenia magazynowe znajdujg sie w
piwnicy.

3. Zakres dziatalnosci
Zakres dziatalno$ci kuchni nie zmieni sie i polega¢ bedzie jak dotychczas na przygotowaniu positkéw
dla szkoty podstawowej i gimnazjum w Przytyku, szkoty podstawowej we Wrzeszczowie i
przedszkola w Przytyku. llos¢ wydawanych positkbw na dobe sie nie zmieni i wynosi¢ bedzie jak
dotychczas okoto 125 $niadan (dla przedszkola), okoto 325 obiaddéw jednodaniowych i okoto 30
podwieczorkéw (dla przedszkola).

4. Program zatrudnienia
Zatrudnienie bez zmian. Obecnie sg zatrudnione 4 osoby (w tym 1 intendentka) na 1 zmianie.
Pomieszczenie szatni, wc z umywalnig — istniejgce. Wszyscy pracownicy muszg miec pracownicze
ksigzeczki zdrowia i aktualne badania lekarskie. Osoby wykonujgce prace przy obrocie zywnos$cig
muszg przestrzegaé higieny osobistej oraz nosi¢ wtasciwa, czystg odziez oraz, jezeli to niezbedne,
obuwie robocze, a takze stosowa¢ wymagane $rodki ochrony indywidualne;.

5. Zaopatrzenie kuchni

W sposob dotychczasowy.

6. Ekspedycja potraw
W sposob dotychczasowy.

7. Zmywanie naczyn stotowych
W sposdb dotychczasowy.

8. Usuwanie odpadkéw

W sposob dotychczasowy.



9. Wytyczne branzowe
9.1 Wytyczne architektoniczno-budowlane

- $&ciany i sufity powinny by¢ wykonane z materiatu gtadkiego, nienasigkliwego i
niepalnego. Kolorystyka w jasnych kolorach lub biata.

- we wszystkich pomieszczeniach produkcyjnych, sanitarnych i zmywalniach $Sciany
powinny by¢ wytozone do 2,1 m oktadzing tatwo zmywalng, trwatg, dziatanie wilgoci i
srodkéw dezynfekujgcych,

- korytarze do wysokosci 1,6 m powinny posiada¢ powierzchnie tatwo zmywalng

- narozniki Scian nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi,

- podioga w czesci produkcyjnej powinna by¢ gtadka, nienasigkliwa, niescieralna, nie
Sliska i tatwa do utrzymania w czystosci. Niedopuszczalna jest réznica poziomow (progi,
stopnie itp.)

- posadzki w pomieszczeniach magazynowych, na korytarzach i w przejsciach do
urzadzen technicznych powinny by¢ trwate, nienasigkliwe, nie $liskie i tatwo zmywalne.

- w miejscach uzasadnionych technologicznie podtogi powinny mieé kratki Sciekowe z
zamknigciem wodnym oraz wstepnymi tapaczami odpadkéw.

- drzwi powinny byé szczelne i mie¢ powierzchnie gtadkg, dostosowang do zmywania
woda.

9.2 Wytyczne do projektu rozbudowy wentylacji
Szczegotowe informacje w projekcie branzowym.
9.3 Wytyczne do projektu rozbudowy instalacji elektrycznej
Szczegotowe informacje w projekcie branzowym.
9.4 Wytyczne do projektu rozbudowy instalacji wodociggowej
Szczegotowe informacje w projekcie branzowym.
9.5 Wytyczne przeciwpozarowej

- elementy wyposazenia muszg spetnia¢ warunki przepisow w zakresie zapalnosci,
rozprzestrzeniania ognia i odpornosci ogniowej
- obiekt nalezy zaopatrzy¢ w sprzet ppoz

9.5 Wytyczne BHP

- wszystkie urzgdzenia nalezy montowac i uzytkowaé zgodnie z DTR dostarczong przez
producenta urzgdzen

- wszystkie urzadzenia powinny posiada¢ aktualnie obowigzujgce znaki bezpieczenstwa

- pracownicy powinni sie zapozna¢ z zasadami prawidtowej eksploatacji urzgdzen na
podstawie DTR

- pracownicy powinni by¢é przeszkoleniu w zakresie BHP, przepisow sanitarno-
higienicznych, osiadac aktualne ksigzeczki zdrowia

- urzadzenia technologiczne nalezy wyposazy¢ w instrukcje BHP znajdujacg sie w
widocznym dla obstugi miejscu.

9.6 Wytyczne Sanepid.

- wszystkie prace nalezy wykonywac¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami Sanepid

- sprzet i Srodki czystosci nalezy przechowywa¢ w wydzielonym pomieszczeniu
porzadkowym

- przy umywalkach nalezy przewidzie¢ dystrybutor mydta w ptynie i jednorazowych
recznikdw i kosze na zuzyte reczniki

- w obiekcie powinna znajdowac sie prawidtowo wyposazona apteczka.
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10. Wykaz pomieszczen

0.1 kuchnia 24,21 m?

0.2 zmywalnia 4,63 m?

0.3 obrdobka warzyw 6,54 m?
0.4 mycie miesa 2,19 m?

0.5 szatnia 3,09 m?

0.6 préby zywnosciowe 1,12 m?
0.7 naswietlanie jaj 1,46 m?

0.8 mag. prod. suchych 1,03 m?
0.9 magazyn prod. suchych 3,21 m?
0.10 komunikacja 1,93 m?

0.11 komunikacja 3,38 m?

0.12 wc z umyw. 4,03 m?

0.15 pom. porzadkowe 1,21 m?
0.16 komunikacja 1,12 m?

Opracowalta:

Arch. Matgorzata Mordak



